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Objetivo General
Formar integralmente profesionales de la gastronomia, con una visiéon de liderazgo, creatividad,
sustentabilidad e innovacion, que atiendan las necesidades pertinentes de su entorno social.

Perfil de Egreso
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Selecciona y prepara una gran variedad de platillos, aplicando las diferentes técnicas culinarias, en
todos los ambitos relacionados.

Aplica habilidades y conocimientos de gestion como director en establecimientos de alimentos y
bebidas.

Ensefia e investiga temas de interés y relevancia gastrondmica como docente.

Promueve la seguridad, conservacion e inocuidad en los alimentos como consultor.

Emplea las tecnologias de la informacién y la comunicacion en el ejercicio de su profesion.
Emprende y desarrolla negocios del &mbito gastronémico.

Emplea estrategias de innovacion en laboratorios de investigacion alimentaria para la mejora de
productos y servicios.

Disefia y edita material didactico culinario; libros, articulos y revistas impulsando asi la promocion
y divulgacion de la gastronomia.
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